
 

 Luoghi ispezionati  DATA ISPEZIONE    

Plesso  Tipo Scuola/locale  Ora inizio    Ora fine    

  "Santa Caterina"    Infanzia  Commissari Presenti (in stampatello)  

 "Santa Alenixedda"   Primaria  1)  3)  

 "Alberto Riva"   Secondaria I° G  2)  4)  

 “Antonio Cima”  Cucina  Accompagnatore CAMST 

  Centro Cottura  5)  

  Dispensa  Altri Accompagnatori  

  Sala  6)  7)  

  

A) AMBIENTE E ATTREZZATURE   

A1) CUCINA   

1) La pulizia di ambienti e arredi è:   Scarsa   Mediocre   Sufficiente   Buona  

2) Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel 

capitolato d’appalto e nel menù in Vigore?  

 SI   NO  

A2) CENTRO COTTURA   

1) La pulizia di ambienti e arredi è:   Scarsa   Mediocre   Sufficiente   Buona  

2) Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel 

capitolato d’appalto e nel menù in Vigore?  

 SI   NO  

A3) DISPENSA   

1) La pulizia di ambienti e arredi è:  
 Scarsa   Mediocre  Sufficiente  

 Buona  

2) Le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel 

capitolato d’appalto e nel menù in Vigore?  

 SI   NO  

A4) REFETTORIO   

1) La pulizia di ambienti e arredi è:   Scarsa   Mediocre   Sufficiente   Buona  

2) I tavoli sono coperti con tovaglie o tovagliette:   SI   NO  

 B) SERVIZIO  

B1) MENU  

1) Il menù 

del giorno è:   

Primo  Secondo  Contorno  Frutta/Dessert  

        

2a) La tabella dietetica è ben esposta all’interno dei locali 

scolastici?  

 SI   NO  

2b) Se NO 

perché?  

  

3a) Il menù del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella?   SI   NO  

3b) Se NO 

perché?  

  

4a) Sono serviti menù diversi da quelli indicati nella tabella (per 

diete speciali o altre situazioni)?  

 SI   NO  

4b) Se SI quanti? --------------------------------------------------------------------

-------  

  

5) Indicare il numero di pasti complessivi serviti nella struttura ispezionata 
-------  

  

  

  
Scheda di valutazione servizio di refezione  

scolastica 

 

    
( Commissione Mensa scolastica )   

AN NO   SCOLASTICO  

20 ___/20___   



  
B2) DISTRIBUZIONE PASTO  

B2.1) SERVIZIO  

1) La pasta e l’insalata vengono condite al momento?   SI   NO  

2) La durata della distribuzione del 
1° piatto è:  

 < 10 min   10 min   < 20 min   > 20 min  

3) La durata della distribuzione del 
2° piatto è:  

 < 10 min   10 min   < 20 min   > 20 min  

4) La durata del pranzo è:   
(prendere in esame un solo turno)  

 < 30 min   30 min   < 60 min   > 60 min  

5) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ---------------------    

B2.2) VALUTAZIONE PERSONALE DEL CIBO ALL’ASSAGGIO  

1) Temperatura  

1° piatto  2° piatto  Contorno caldo  

caldo  tiepido  freddo  caldo  tiepido  freddo  caldo  tiepido  freddo  

                           

2) Cottura  

1° piatto  2° piatto  Contorno caldo  

adeguata  eccessiva  scarsa  adeguata  eccessiva  scarsa  adeguata  eccessiva  scarsa  

                           

3) Quantità porzione servita   Scarsa   Sufficiente   Abbondante  

4) Sapore 1° Piatto   Non accettabile   Accettabile   Gradevole  

5) Sapore 2° Piatto   Non accettabile   Accettabile   Gradevole  

6) Contorno   Non accettabile   Accettabile   Gradevole  

7) Giudizio globale   Non sufficiente   Sufficiente   Buono  

B2.3) VALUTAZIONI SPECIFICHE  

1) Il pane è di tipo:   Integrale   con farina 00/0  
 con farina tipo 1 o 2  

2) Il pane è presente sui tavoli prima della distribuzione?   SI   NO  

3) Il pane è di qualità:   Scarsa   Mediocre   Buona  

4) La frutta è:   Accettabile   Acerba   Troppo matura  

5) La frutta viene servita:   A metà mattina   Dopo il pasto  

 C) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO*  

  TR  (Tra 0 e 
24%)  

PR  (tra 25% e 
49%)  

PA  
(tra 50% e 74%)  

TA (tra 75% e 
100%)  

1) Primo Piatto              

2) Secondo Piatto              

3) Contorno              

4) Frutta              

*Esempio di calcolo: se in una classe di 25 bambini se 20 ne hanno mangiato più della metà, l’indice di gradimento è: 
20/25 x 100 = 80% = TA (Totalmente Accettato); se in una classe di 25 bambini 6 hanno mangiato meno della metà, 
l’indice di gradimento è: 6/25 x 100 = 24% = TR (Totalmente Rifiutato)  

 D) NOTE E OSSERVAZIONI (Allegare un foglio se necessario)    Firme dei Presenti  

  1)    

  2)    

  3)    

  4)    

  5)    

  6)    

 


